Qualcosa su di noi...

Le carni che utilizziamo provengono da fornitori
selezionati e principalmente da pascoli

allo stato brado.

1 utte le uova sono fornite da unazienda agricola
dellAgro Pontino che alleva galline libere.
Mentre la pasta fresca ¢ prodotta dalla
“Drogheria Fratelli Alecci” di Piazza Bologna.

1 pesce che cuciniamo é pescato nel Mediterranco,
¢ la frutta e le verdure ci arrivano

ogni giorno dal banco di

“Urka Che Frutta”di Piazza Alessandria.

1] pane fresco ¢ dello storico “Forno Roscioli’.
Quanto al resto, ¢ tutta farina del nostro sacco.

Buon Appetito



ANTIPASTI

Magnum di Melanzana (2 pz) ’
Stecco fatto in casa con Melanzane,
Pecorino Romano Dop, Pomodorini confit e
maionese al Caffé (1,3,5,0,7,9,10,14.)

0 euro

Polpettine Saltimbocca
Polpette di Vitella e Mortadella con salsa Saltimbocca
¢ chips di Prosciutto crudo croccante (1,3,6,14)

9 euro

Panzanella di Mare
1 artare di T onno Rosso del Mediterranco su
panzanclla di pane, cremoso di Stracciatella
¢ fiori di Cappero (1,4,0)

I7rcuro

Thartare di Duchessa di Wolf
1 artare di Manzo di Sicilia da pascolo brado, salsa Bernese
agli agrumi, Pomodorini confit ¢
grissino al Finocchieto (1,3,6,14)

Ircuro

Crocchette di Baccala
Crocchette di Baccala mantecato su crema di Zucchine
alla brace ¢ Cipolla rossa di 'Tropea caramellata (1,4,6,10,14)

locuro



Pinsa Bianca ﬂ
Pinsa bianca romana lievitata 72 ore condita con Olio Evo,
sale Maldon e Rosmarino (1,9,10)

7 euro

Burratina al Pesto ’
Burrata Pugliese su pappa al Pomodoro ¢
pesto di Basilico (1,5,6,7,5,9,10)

lIocuro

Zaucchine Romanesche pastellate ”
Zucchine romanesche fritte in pastella, con maionese ai
Peperoni e Paprika dolce (1,3,5,0,7,9,10,14)

0 euro

Cartoccio di Alici
Alici del Mediterranco infarinate ¢ fritte.
Accompagnate con maionese agii agrumi (1,3,4.5,0,7,9,10,14)

Ircuro

Tacos al Manzo (2 pz)
1 acos* ripieni di Manzo sfilacciato, crema di Stracciatella
Pugliese e Cipolla rossa di Tropea caramellata (1,5,6,7,8,14)

S euro



PRIMI PIATTI

Amatriciana estiva
Pacchero fresco con pomodori Pachino, Guanciale croccante
stagionato, Pepe ¢ cremoso di Stracciatella (1,3,6,8,9,10,14)

I3 euro

Fettuccine al ragu di cortile
Pasta fresca artigianale con ragu di cortile (anatra, coniglio ¢
gallina), crema di Carota, Parm. Reggiano e Paprika (1,3,6,5,14)

15 euro

Tonnarelli Cacio, Pepe e fiori di Zucca ”
Pasta fresca artigianale, Pecorino Romano Dop,
Pepe e fiore di Zucca pastcllato croccante (1,3,6)

I3 euro



Tonnarello di Mare
Pasta fresca artigianale al ragu di Ombrina ¢
crema di vongole Lupino (1,3,4,0,13,14)

15 euro

Spaghettone al Tonno Rosso
Spaghettone mono grano Felicetti, passata di Datterino
Giallo, battuta di 'Tonno Rosso del Mediterraneo e
crumble di pane agli agrumi (1,4,9,10,14)

17 euro

Tonnarelli alla Carbonara
Pasta fresca artigianale con crema d Uovo da galline libere
dellAgro Pontino, Pepe e Pecorino Romano Dop,
Guanciale stagionato croccante (1,3,0,14)

14 euro



SECONDI PIATTI

Guancia al Cesanese
Guancia di manzo di Grigio Alpina brasata al vino Cesanesc,
crema di Patata dolce e Porro croccante (8,14)

18 euro

Pollo e Patate al forno
Pollo ruspante 1 oscano cotto a bassa temperatura ¢ grigliato.
Patate di Avezzano, salsa Honey mustard (1,3,4.5,0,7,9,10,11,14)

17 euro

Polpette al sugo
Polpette di Vitella e Maiale alla romana con Pomodoro,
Basilico e Ricotta salata (1,3,6,14)

14 euro

Polpo rosticciato agli agrumi
Polpo Mediterranco, purea di Patate gialle di Avezzano,
Cipollotto, Pomodori confit ¢ crumble di Pane (1,4,6,14)

18 euro



Fettona panata
Costata di Maiale marinata alle spezie dellorto e fiitta,
su crema di Peperoni rossi bruciati (1,3,10,14)

14 euro

Fish and Chips
Filetti di Baccald, mayo agrumi, confettura di Cipolla rossa di
1 ropea. Patatine fritte” e salsa Breccia (1,3,4.5,0,7,9,10,14)

10 euro

Controfiletto di Manzo alla griglia
Frisona Biologica del Lodjgiano, taglio da 300 grammi

18 euro

ALLERGENI

1 Cereali e derivati - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce -
5 Arachidi - 6 Latte - 7 Frutta a guscio - 8 Sedano -
9 Senape - 10 Soia - 11 Sesamo - 12 Lupini -

13 Molluschi - 14 Solfiti



BURGERS CON
PATATINE FRITTE

Bacon Cheeseburger
Burger di Manzo Sakura sclection 150 gr, Cheddar,
Pomodoro, Insalata e Guanciale stagionato (1,3,5,0,7)

17 euro

Veggie Burger ’
Burger di Melanzana fatto in casa, Brie,
Zucchine grill, Pomodoro e Insalata (1,3,5,6,7)

15 euro

Breccia Burger
Burger di Salmone fatto in casa, maionese agli Agrunii,
Insalata, Pomodoro ¢ Zucchine grigliate (1,3,4.5,0,7,9,10,14)

10 euro

1 utti i burger sono scrviti con Patatine fritte™ (1)
¢ Salsa Breccia (1,3,4.5,0,7,9,10,14)



CONTORNI

Patate al forno
Gialle di Avezzano aromatizzate al Pepe,
Aglio e Rosmarino (1)

6 euro

Verdura ripassata
*con Agflio, Oljo e Pepcroncino

6 euro

Verdure alla griglia
con Melanzane, Zucchine e Radicchio

6 euro

Misticanza di campo
con Carote e Pomodorini

6 euro

Patatine fritte
Patatine fritte™” servite con salsa Breccia

(D (1,3,4.5.0,7,9,10,14)
0 euro



BEVANDE

Acqua microfiltrata in bottiglia

2,5 €Uro

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta,
Analcolici in vetro

4 euro

Birra analcolica

5 euro

Caffe Espresso - Decaffeinato

2 - 2,5 €Uro

Cappuccino, cappuccino decaffeinato, caffé americano

3 euro

Costo del servizio, pane e coperto - 2 euro per persona

* In assenza di prodotto fresco, gli ingredienti con asterisco
potrebbero essere congelati o surgelati



BIRRE ALLA SPINA
Angelo Poretti

Lager 4 Luppoli, vol. 5,0% - Piccola 3.5 euro / Media 6 euro
1PA 9 Luppoli, vol. 5,9%- Piccola 4 euro / Media 7 euro
Bilanche 7 Luppoli, vol. 5,3% - Piccola 4 euro / Media 7 euro

BIRRE ARTIGIANALI
Birrificio Opperbacco

Ei Pi i, American Pale Ale, 0,33 It, vol. 6,1% - 6 euro
Violent Shared, Session IPA, 0,33 It, vol. 4,1% - 6 euro
Rusthell, Helles, 0,33 It, vol. 4,8% - 6 curo

VINI AL CALICE

Villa Sandi- Prosecco DOC Treviso, vol. ir% - 6 euro

People- Rosso, Cesanese IGP Lazio, Poggio le Volpi, vol.
13%- 6 euro

Negroamaro- Rosso, Salento IGP, Cantalupi, vol. 14% -
7 euro

"1 rebbiano d’ Abruzzo - Bianco, Abruzzo DOC, Masciarelli,
vol. 13% - 7 euro

People- Bianco, Lazio, Frascati Superiore DOCG, Poggio le
Volpi, vol. 13% - 6 euro



